
Fino Corredera

Description 

Type de vin : fino.

Variété : 100% Pedro Ximénez de la zone de qualité 
supérieure de l'appellation d'origine (Sierra de Montilla et 
Moriles Altos).

Notes de dégustation 

Aspect : Couleur jaune pâle limpide, brillante, transparente, 
avec des tons olive.

Arôme : Piquant, vif, élégant, complexe. Rappelle les noix 
(noisettes et pistaches).

Goût : Léger, sec, savoureux. Saveurs de fruits secs et de 
grillé. Arrière-goût intense et rétronasalité.

Gastronomie

Apéritif idéal seul ou avec du jambon, du fromage, des noix, 
des fruits de mer, des tapas et des hors-d'œuvre. C'est un 
fino léger et agréable à boire avec de la nourriture.

Servir frais, à 7-8 ºC.

Analyse chimique

Sucres réducteurs (glucose) : ≤2,5 g/l.
Titre alcoométrique : 15% Vol.
Acidité titrable (acide tartrique) : 4,40 ± 0,50 g/l.
Acidité volatile (acide acétique) : ≤0,60 g/l.
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