
Nota de cata 

Aspecto: brillante y transparente. Color pardo-rojizo 
oscuro.Aroma: característico. Complejo. Propio de las plantas 
aromáticas usadas en su elaboración.
Sabor: dulce.Suave. Aterciopelado. Agradablemente 
amargoso. Persistente.

Gastronomía 

Aperitivo por excelencia, como base de cÃ³cteles o como vino 
postre. Con hielo y rodaja de limón.

Servir frío (10 ºC).

Análisis químico

Azúcares reductores (glucosa): 1,0450 ± 0,0050 g/l.
Grado alcohólico: 15% Vol.
Acidez titulable (ácido tartárico): 4,50 ± 0,50 g/l.
Acidez volátil (ácido acético): ≤0,75 g/l.

Vermouth

Grazziani

Descripción 

Vermouth de base de vino de distintas variedades de uva 
(principalmente pedro ximénez), aromatizado a partir de una 
exclusiva fórmula botánica que contiene extractos de especias 
y hierbas aromáticas.
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