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Descripcion
Tipo de vino: vino Pedro Ximénez de la D.O Montilla-Moriles.
Variedad: 100% pedro ximénez, asoleada.

Crianza: oxidativa, en botas de roble americano y mediante
sistema de criaderas y solera.
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GRACIA

MONTILLA DULCE

MONTILLA - MORILES

enominacién de Origen

Embotellado para
GRACIA HNOS. S.A

14550 MONTILLA (ESPANA)
POrRE 1760 - R 5.1.30.1.396CO

GRACIAHNOS,, S.A.U.
Av. Luis de Goéngora y Argote, s/n 14550 Montilla (Cérdoba) Espafia
T: (+34) 957 650 162. F: (+34) 957 652 335
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GRACIA HNOS,, S.A.U.

Nota de cata
Aspecto: limpido. Transparente. Brillante. Untuoso.
Color caoba oscuro con matices yodados.

Aroma: intenso, profundo y complejo. Uva pedro ximénez
pasificada. Datil. Miel de cafia. Aromas tostados.

Sabor: dulce. Aterciopelado. Denso. Equilibrado. Calido.
Persistente. Elegante recuerdo retronasal.

Gastronomia

Meriendas o postres acompafando dulces o helados.
También con hielo solo o combinado con seltz.

Servir frio (10-12 °C) o a temperatura ambiente.

Analisis quimico

Azucares reductores (glucosa): 1,100 + 0,010 g/I.
Grado alcohdlico: 15% Vol.

Acidez titulable (acido tartarico): 3,90 + 0,40 g/l.
Acidez volatil (acido acético): 0,70 g/I.



